Azienda Agricola Monferrina info@marinferno.it

di Gianmaria Sforza Fogliani marinferno.it

via Diola, 20 - Vicobarone

t. +39 0523 384 901

29010 Ziano Piacentino (PC) f.+39 0523 315 319

Indicazione Geografica Tipica

FOGLIANELLA

Emilia Bianco

Vino bianco macerato ottenuto da uve Ortrugo e

Chardonnay surmature

Annata 2020

In vigna
Varieta
Anno diimpianto

Terreno

Esposizione
Resa per ettaro

Raccolta

In cantina
Vinificazione
Affinamento
Grado alcolico

Bottiglie prodotte

In degustazione
Quando berlo

Abbinamento

Ortrugo, Chardonnay (5%)
1989

Medio impasto molto profondo
tendente all’argilloso

Sud-ovest
50 gl per Ha

A mano in piccole ceste

In cemento
In bottiglia
11,5%
4.200

Indicato per ogni occasione

Frittata di verdure, formaggi

erborinati



IGT Valtidone Bianco
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Indicazione Geografica Tipica

SPIGONE

Val Tidone Bianco

Vino bianco macerato fermo ottenuto da uve Malvasia

di candia aromatica e Ortrugo

(Taglio 2021-2022)

In vigna
Varieta
Anno diimpianto

Terreno

Esposizione
Resa per ettaro

Raccolta

In cantina
Vinificazione
Affinamento
Grado alcolico

Bottiglie prodotte

In degustazione
Quando berlo

Abbinamento

Malvasia di candia aromatica , Otrugo
2005

Medio impasto tendente argilloso con buona

dotazione di calcare
Sud-est
50 gl per Ha

A mano in piccole ceste

In cemento

Anfore di terracotta d’Impruneta
13,5%

1.500

Ideale per una degustazione

Pesce alla griglia, formaggi erborinati
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GRAN TUFFO

Emilia Rosato

Vino rosato frizzante ottenuto da sole uve Barbera e

rifermentato in bottiglia

Annata 2023
In vigna
Varieta Malvasia di candia aromatica, Otrugo
Anno diimpianto 2005
Terreno Medio impasto
—_— tendente all'argilloso
Esposizione Sud-est
Resa per ettaro 50 ql per Ha
Raccolta A mano in piccole ceste
In cantina
Vinificazione In acciaio
Affinamento In bottiglia
Grado alcolico 12%

Bottiglie prodotte  1.500

X g In degustazione
i Quando berlo Ideale per un pranzo d’estate

Abbinamento Frittura mista, verdure fresche di stagione
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Azienda Agricola Monferrina

di Gianmaria Sforza Fogliani

via Diola, 20 - Vicobarone
29010 Ziano Piacentino (PC)

Indicazione Geografica Tipica

SFORZINO

Emilia Rosso

info@marinferno.it

marinferno.it

t. +39 0523 384 901
f.+39 0523 315 319

Vino rosso fermo ottenuto da uve Barbera con aggiunta

di uve Croatina a bacca intera che fanno appassimento

Annata 2018

In vigna
Varieta
Anno diimpianto

Terreno

Esposizione
Resa per ettaro

Raccolta

In cantina
Vinificazione

Affinamento

Grado alcolico

Bottiglie prodotte

In degustazione

Quando berlo

Abbinamento

Barbera, Croatina

2008

Medio impasto molto profondo

tendente argilloso
Sud-ovest
70 gl per Ha

A mano in piccole ceste

In cemento

Alla base Barbera viene aggiunta la Croatina

appassita a bocca intera
12,5%
4.500

Ideale per una cena leggera

Salumi piacentini, risotto ai funghi
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Indicazione Geografica Tipica

SPETTINATO

Emilia Rosso

Vino rosso fermo ottenuto da uve Barbera e Croatina

Annata 2018

In vigna
Varieta
Anno diimpianto

Terreno

Esposizione
Resa per ettaro

Raccolta

In cantina
Vinificazione

Affinamento

Grado alcolico

Bottiglie prodotte

In degustazione
Quando berlo

Abbinamento

Barbera, Croatina (30%)
2008

Medio impasto molto profondo

tendente argilloso
Sud-ovest
70 gl per Ha

A mano in piccole ceste

In cemento

Alla base Barbera viene aggiunta la Croatina

appassita a bocca intera
14,5%
4.500

Ideale per un aperitivo rinforzato

Antipasti di carne
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LA FAME

Val Tidone Barbera

Vino rosso fermo ottenuto da uve Barbera in purezza affinato

in legno piccolo e concepito per lunghi affinamenti in bottiglia

Annata 2019

In vigna
Varieta
Anno diimpianto

Terreno

Esposizione
Resa per ettaro

Raccolta

In cantina
Vinificazione
Affinamento
Grado alcolico

Bottiglie prodotte

In degustazione
Quando berlo

Abbinamento

Barbera in purezza
2003

Medio impasto profondo tendente all’argilloso
pasto p 9

con buona dotazione di calcare
Sud-est
50 gl per Ha

A mano in piccole ceste

In cemento

Barrique esauste di rovere francese
14,5%

1.500

Consigliato per un pranzo domenicale in famiglia

Risotto con ragu di carne, selvaggina,

grigliata di carne



